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Estudio de tipo descriptivo de corte realizado en 17 puestos 
de la venta de comida del mercado de la Sexta en donde se 
aplicó  una  encuesta  y  lista  de  chequeo  para  obtención  de 
datos  caracterizando  la  población,  sus  conocimientos  y  la 
importancia  concedida  a  la  enfermedad  y  las  medidas 
adoptadas  en  la  preparación  obtención  y  conservación  del 
agua y alimentos.
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