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RESUMEN:

Se determinaron las caracteristicas fisicoquimicas del durazno de raleo, con el cual se
estandarizé el proceso de deshidratacion del durazno para la obtencién de harina.
Igualmente, se produjeron galletas enriquecidas con harina de durazno de raleo. Por
ultimo, se realizaron pruebas fisicoquimicas, microbiolégicas y sensoriales a las galletas
producidas.
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