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Se realizó un diagnóstico a las características de calidad que se tienen en cuenta en la 
producción del hongo shiitake (Lentinula edodes) con cada una de las etapas del 
proceso productivo reuniendo datos por medio de un análisis DOFA y determinando los 
factores que disminuyen la calidad del producto final. Igualmente, se determinaron las 
condiciones y especificaciones del proceso productivo, reconociendo la maquinaria y los 
equipos utilizados en cada una de las áreas involucradas en el proceso productivo. Por 
ultimo, se elaboró un plan  de mejoras, que será aplicado al proceso productivo, con el 
fin de obtener un excelente aprovechamiento de la materia prima y de esta manera 
minimizar las perdidas en cada una de las etapas, y un manual de procedimientos 
operativos donde se muestren los cambios realizados al proceso productivo del hongo. 
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