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La elaboración  de los procedimientos operativos estandarizados de saneamiento surge 

como alternativa de solución ante las necesidades presentadas en la Panadería 

Caramelo, de llevar a cabo una secuencia organizada y estandarizada en los procesos, 

enfocada hacia el mejoramiento continuo de la calidad, sanitario y compromiso del 

recurso humano para el cumplimiento del decreto 3075 del 1997 para el 

aseguramiento de la calidad del producto terminado.  
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