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RESUMEN

Por medio de un diagnéstico cualitativo, a las instalaciones fisicas y diferentes
areas de proceso, se identifican las deficiencias y/o falencias en las lineas de
procesos productivos, y en base a dicho analisis se disefian los parametros
minimos de calidad referenciados en el decreto 3075 del Ministerio de Salud,
para asi mismo elaborar los procedimientos de buenas préacticas de
manufactura para cada una de las lineas de produccion, garantizando la
inocuidad del producto final.
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