
 1

 
AUTORES:  LENNIS PAOLA CAMARGO DIAZ      
 
 
FACULTAD DE CIENCIAS AGRARIAS Y DEL AMBIENTE     
 
 
PLAN DE ESTUDIOS DE INGENIERIA DE PRODUCCION ANIMAL   
 
 
DIRECTOR: LUCIANO FAJARDO RODRIGUEZ      
 
 
TITULO DE LA TESIS EVALUACION DEL CUMPLIMIENTO DE LA GARANTIA 
DE LA CALIDAD DELOS ALIMENTOS BALANCEADOS Y SALES 
MINERALIZADAS PARA EL CONSUMO ANIMAL EN LOS AÑOS 2003 A 2005 
ANALIZADOS EN EL LABOTARIO NACIONAL DE INSUMOS PECUARIOS –
LANIP-CUNDINAMARCA – MOSQUERA       
 
 
RESUMEN 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
CARACTERISTICAS 
 
PAGINAS  129    PLANOS       ILUSTRACIONES   CDROM         1   

UNIVERSIDAD FRANCISCO DE PAULA SANTANDER 
BIBLIOTECA EDUARDO COTE LAMUS 

 
 

RESUMEN – TESIS DE GRADO

Los alimentos para animales son mezclas de ingredientes elaborados en forma tal, que 
respondan a requerimientos nutricionales para cada especie, edad, etapa productiva y 
tipo de explotación a la que se destina el animal. bien sea, suministrándolos como única 
fuente de alimento o como suplementos o complementos de otras fuentes nutricionales.  
 
Lo anterior lleva como resultados alimentos de buena calidad aptos para el consumo 
animal y benéficos para la producción, si no se efectúa la verificación de la composición 
garantizada y se detecta la ausencia de contaminantes microbiológicos de los alimentos 
con registro ICA, se puede afectar económicamente al usuario al adquirir productos con 
baja eficacia lo cual incide en una baja productividad pecuaria.  Igualmente se contribuye 
en un alto riesgo para la seguridad alimentaría y limita el comercio internacional de los 
productos.
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