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RESUMEN – TESIS DE GRADO 

El presente trabajo pretende evaluar el efecto del biopolímero IBUN y la Inulina 
sobre la viabilidad de las probióticas Lactobacillus acidophilus, Lactobacillus 
casei, Lactobacillus coryniformis, Lactobacillus gasseri que son empleadas en 
yogurt, durante su almacenamiento, para ello se deben adaptar metodologías 
que permitan el conteo selectivo o diferencial de las cuatro cepas probióticas en 
estudio y validar la técnica de HPLC para la cuantificación de ácidos orgánicos 
(acético, láctico).  Después de esto se cuantifica la viabilidad de los probióticos 
(ufc/ml), pH, acidez en yogurt almacenado a 4ºC 
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