UNIVERSIDAD FRANCISCO DE PAULA SANTANDER
2 BIBLIOTECA EDUARDO COTE LAMUS

£W EL FUTURO DETORRS

RESUMEN

AUTORES: JUAN MANUEL DIAZ MOSQUERA
LUIS FABIAN CARRENO JAIMES

FACULTAD_DE CIENCIAS AGRARIAS Y DEL AMBIENTE

PLAN DE ESTUDIOS: DE INGENIERIA DE PRODUCCION AGROINDUSTRIAL

DIRECTOR: GLORIA ISABEL DUARTE DELGADO

TITULO DE LA TESIS ELABORACION DEL PLAN DE MEJORAS Y EL
PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION PARA LA EMPRESA CARNEVALI
EN LA CIUDAD DE CUCUTA

RESUMEN:

En el presente trabajo se elaboro el plan de mejoras como solucién clara a
todas esas falencias que se encontraron en para la empresa CARNEVALI
en cada una de sus areas, equipos utensilios empezando por la misma
edificacion como tal.

Para el desarrollo de este plan fue clave la aplicacion del decreto 3075 del
97 como parametro para analizar el estado actual de la empresa y de esa
manera ir encontrando de pequefios a grandes problemas para dar solucion
de acuerdo en la presentacion de un plan de mejoras y avanzar en
crecimiento.
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