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En el  presente trabajo se elaboro el plan de mejoras como solución clara a 
todas esas falencias que se encontraron en para  la empresa CARNEVALI 
en cada una de sus áreas, equipos utensilios empezando por la misma 
edificación como tal.  
 
Para el desarrollo de este plan fue clave la aplicación del decreto 3075 del 
97 como parámetro para analizar el estado actual de la empresa y de esa 
manera ir encontrando de pequeños a grandes problemas para dar solución 
de acuerdo en la presentación de un plan de mejoras y avanzar en 
crecimiento. 
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