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RESUMEN – TESIS DE GRADO

En el siguiente trabajo se realizó un diagnóstico de la situación actual de 
trazabilidad en la línea de proceso de quesos blancos frescos. Se dio a conocer 
mediante los Registros existentes actualmente en la empresa para la línea de 
proceso de quesos blancos frescos la información que se lleva para mantener la 
trazabilidad. Se confrontaron los datos que registra la empresa durante la 
elaboración de quesos blancos frescos con lo requerido en el reglamento 
178/2002 del parlamento europeo establecido para este tipo de actividad. Se 
plantearon posibles mejoras que faciliten el flujo de la información registrada.  
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