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Se identificaron las áreas de trabajo y los operarios con los que se realizó el estudio, 
para identificar los agentes de riesgo eléctricos, biológicos, mecánicos, químicos, 
ergonómicos, de fuegos y explosiones. Se realizó la señalización y demarcación en los 
diferentes puestos de trabajo, así como la reglamentación  de colores básicos según la 
norma ISO 18000. Por último se diseño el reglamento interno sobre la higiene y 
seguridad industrial, capacitando al personal que trabaja en la empresa. 
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