
UNIVERSIDAD FRANCISCO DE PAULA SANTANDER 
BIBLIOTECA EDUARDO COTE  LAMUS 

 
 

RESUMEN – TESIS DE GRADO 
 
 
 
AUTORES:  GINA LISSET ARDILA JIMENEZ 

SAID CASTILLA REYES 
 
FACULTAD:   CIENCIAS AGRARIAS Y DEL AMBIENTE 
 
PLAN DE ESTUDIOS:  INGENIERÍA DE PRODUCCIÓN AGROINDUSTRIAL 
 
DIRECTOR:      YADIRA PARADA MIRANDA 
 
TITULO DE LA TESIS: DISEÑO TÉCNICO PARA LA IMPLEMENTACIÓN DE UN 
LABORATORIO DE CONTROL DE CALIDAD DE ALIMENTOS PARA LAS 
INSTALACIONES DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y FOMENTO DEL CACAO 
(CIFCA) EN LA UNIVERSIDAD FRANCISCO DE PAULA SANTANDER 
 
 
 
 
RESUMEN: 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
CARACTERÍSTICAS: 
 
PAGINAS:   338  PLANOS:    6            ILUSTRACIONES:           CD-ROM: 1 

Se realizó el diagnostico y evaluación por medio de la matriz de servicios de análisis 
fisicoquímicos y microbiológicos de los portafolios de servicios de laboratorios 
reconocidos, por medio de visitas técnicas e información de fuentes secundarias. Dichas  
entidades se tomaron como referencia y sirvieron de apoyo al diseño del portafolio de 
servicios y al diseño de la estructura física del laboratorio del CIFCA, ya que se 
encuentran en proceso de acreditación bajo la Norma NTC ISO/IEC 17025. 
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