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Se conocieron los requisitos y elementos básicos, bajo los cuales se garantiza a los cafeteros la 
compra de café pergamino seco: defectos del café y  factor de rendimiento. Se aplicaron los 
procedimientos de análisis utilizados para evaluar la calidad física y organoléptica del café que se 
produce en las diferentes zonas cafeteras de los municipios propuestos.  Se capacitó a las familias 
cafeteras beneficiadas sobre las condiciones de comercialización, la prueba de taza limpia, 
defectos de café y factor de rendimiento. 
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