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Se realizó un análisis de oferta y demanda para pulpas de frutas y productos gelificados, 
de tal manera que se estableció su posición en el mercado y se determinaron las 
características de la planta y la ubicación de la misma acorde a las normas vigente y al 
plan de ordenamiento territorial. Se realizó el diseño técnico para los procesos de 
obtención de los productos finales, acorde a las características detectadas por el 
consumidor. 
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