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RESUMEN 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Este trabajo se realizó con el fundamento de encontrar un sistema que diera como 
resultado hojas de bijao deshidratadas con características de resistencia, flexibilidad y 
color apropiadas para ser empleadas como empaque de bocadillo veleño. 
 
Se trabajaron tres tratamientos con tres repeticiones y un testigo, se midió la 
temperatura, humedad relativa e intensidad de lluvia durante el proceso y ver la 
influencia de ellas en el secado de la hoja. 
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