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RESUMEN

El proyecto de investigacion tiene como finalidad elaborar un estudio técnico para la produccién y
comercializacion de harina de sangre en el municipio de Tame — Arauca. Para ello, se elabora una
investigacion de tipo descriptiva ya que permite detallar profundamente el tema de estudio y analizar
las situaciones y factores que se deben tener en cuenta para la implementacidn de sistemas. En los
resultados se realiza el analisis del macro ambiente y sector econémico. Seguidamente, se establecen
las condiciones de oferta, demanda, mercadeo y venta del producto. Igualmente, se formulan los
aspectos técnicos y de ingenieria del proyecto. Asi mismo, se determina la concepcidn interna del
negocio. Se cuantifica la inversion y especifica los medios de financiamiento. Por ultimo, se
comprueba la viabilidad econémica del proyecto.
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