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RESUMEN – TESIS DE GRADO

El interés por el consumo del tomate se ha incrementado en los últimos años. Los gustos y 
las exigencias de los consumidores, abren la oportunidad de realizar este estudio, con el 
fin de establecer las preferencias, ya que hoy en día, el consumidor busca productos que 
sean fáciles de preparar, que ahorren tiempo y que contengan propiedades nutricionales de 
excelente calidad. El presente trabajo  se efectuará a través de un estudio minucioso de los 
aspectos y las tendencias del mercado, los factores económicos, financieros, legales y 
ambientales requeridos para el montaje de la planta en el municipio de de Durania, Norte 
de Santander. 
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