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Este trabajo contiene el diagnóstico de la situación actual del matadero; redistribución 
de las instalaciones de la planta y la elaboración de un programa de saneamiento, como 
el de seguridad e higiene industrial; igualmente se plantea el manual de funciones y 
procedimientos con lo cual se pretende la producción de carne de una manera 
organizada e higiénica, en el municipio de Lourdes; cumpliendo así con los requisitos 
exigidos por el Ministerio de Salud.   
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