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RESUMEN:

El presente proyecto desarrolla la elaboracion de un estudio de factibilidad para el montaje de una
empresa que produzca dulces semisélidos y mermeladas a base de frutas, que contribuya con los
autores del proyecto en su formacion profesional, como futuros Ingenieros de Produccion
Industrial, y de igual manera se convierta en una clara oportunidad de empleo y generacion de
industria en la region de Norte de Santander.
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