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RESUMEN:

El trabajo se desarroll6 mediante una investigacion aplicada y cuasi-experimental puesto que se
evalud un cultivo lactico mixto (lactococcus lactis ssp. Lactis, lactococcus lactis ssp. Cremoris y
lactococcus lactis ssp. Lactis biovar diacetylactis) inoculado en la mantequilla. EI propdsito fue
obtener mantequilla con inoculacion de microorganismos benéficos a partir del lactosuero dulce
procedente de la finca la Fortuna del Municipio de Chinacota. En los resultados se logré
caracterizar la materia prima procedente de la finca la Fortuna del Municipio de Chinacota para
la obtencién de la mantequilla. Igualmente, se estandarizd el proceso de elaboracién de la
mantequilla a partir del lactosuero dulce y se evaluaron las caracteristicas fisicoquimicas,
microbioldgicas y sensoriales del producto obtenido.
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