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El presente proyecto se desarrolla en la empresa “Frigotame”, la cual cuenta con una 

planta de beneficio de ganado bovino y porcino, que no dispone de los parámetros 

exigidos en la normativa legal vigente. La compañía considera la necesidad de cumplir 

a cabalidad las exigencias partiendo desde el diseño técnico para la planta de beneficio 

de ganado porcino, regido bajo los estándares de ejecución, en lo que respecta a las 

condiciones de infraestructura, instalaciones, áreas y equipos requeridos por el 

Ministerio de Protección Social, en cuanto a Frigoríficos Categoría Nacional. 
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