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El objetivo de este trabajo fue extraer y cuantificar el contenido de flavonoides de las 

cascaras de tres clases de cítricos (Limón, Naranja y Mandarina). Esto se determinó 

evaluando el mejor sistema de extracción de los flavonoides, teniendo como variables la 

temperatura de extracción, el solvente (etanol), la frecuencia del ultrasonido, y el tiempo de 

extracción.  
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