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El presente proyecto se  basó en una investigación aplicada con ámbito de laboratorio. Los  resultados 
obtenidos, se presentaron como una  propuesta viable para la obtención de un Cogñac a base de manga 
(Tommy Atkins), especificando propiedades, características y rasgos más importantes de la manga (Tommy 
Atkins), mediante la aplicación de los análisis fisicoquímicos y organolépticos respectivos, que determinan 
las directrices del presente proyecto. Se analizó la producción anual de la pulpa de manga en el Municipio 
de Cúcuta, Norte de Santander. Igualmente, se evaluaron las características fisicoquímicas de la manga 
(Tommy Atkins) y se estandarizaron las variables que intervienen en la obtención del Cogñac a partir de la 
pulpa de manga (Tommy Atkins). Por último, se evaluaron los puntajes de los factores de calidad de un 
producto destilado (Cogñac). 
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