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La investigación se realizó en la curtiembre Curtipieles del Norte, sobre un subproducto 

generado de las pieles de animales, el cual produce en las instalaciones y sus alrededores, un 

impacto ambiental negativo por la falta de un plan de manejo de residuos sólidos, este proyecto 

busca su aprovechamiento como materia prima para la elaboración de una crema humectante 

para ser aplicada en los procesos de acabado y terminación de los cueros. Así mismo se 

desarrolló un análisis de la calidad y eficiencia de dicha crema en distintos tipos de cuero. 
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