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Se estableció el sitio para funcionamiento del laboratorio de procesamiento de alimentos 
en la Institución Educativa  Francisco José de Caldas de la ciudad de Cúcuta, 
analizando el contenido del modulo practico del programa Media Técnica  en 
Procesamiento de Alimentos para determinar las  necesidades específicas de: 
maquinaria, equipos, utensilios y distribución de planta  atendiendo de manera eficaz  los 
procesos  a desarrollar. Igualmente, se estipularon los programas de mantenimiento 
para las diferentes maquinas y equipos con los que será dotado el laboratorio así como 
uno integral de limpieza y desinfección. Por ultimo, se socializaron los proyectos ante los 
actores involucrados, con miras a explicar el funcionamiento e importancia del diseño del 
laboratorio de alimentos. 
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