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RESUMEN 
 
Este proyecto tiene como finalidad la elaboración del manual de procedimientos 
operativos estandarizados de saneamiento (POES), el cual se dividió en tres 
secciones la recepción de la materia prima, transformación de la materia prima y el 
empacado y etiquetado del producto final; especificando las tareas de limpieza y 
desinfección necesarias para garantizar la inocuidad y calidad de los productos. 
Se basó en el artículo 26 del decreto 1500 del 2007, para el desarrollo de 
procedimientos operativos estandarizados de saneamiento. 
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