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En la presente investigación se realizó un diagnóstico post-cosecha que permitió 

establecer la producción de banano del municipio de Lourdes, además se logró 

identificar las principales causas de pérdida en post-cosecha, para posteriormente 

plantear soluciones que contribuyan al sector agroindustrial de la región. 

Posteriormente para determinar formas de conservar la calidad del banano, se evaluó el 

comportamiento físico-químico y la calidad microbiológica del fruto tras la aplicación 

de diferentes tratamientos y almacenamientos a temperatura ambiente y refrigeración.  
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