
   

UNIVERSIDAD FRANCISCO DE PAULA SANTANDER 
DIVISIÓN BIBLIOTECA EDUARDO COTE LAMUS 

RESUMEN TRABAJO DE GRADO 
AUTORES:  
 
NOMBRES: YURI NATHALY  APELLIDOS: VELA GUTIERREZ ____________ 
 
FACULTAD: CIENCIAS AGRARIAS Y DEL AMBIENTE ___________________________                          

PLAN DE ESTUDIOS: INGENIERÍA PECUARIA _______ __________________________ 
 
DIRECTOR:  
NOMBRES: MAYRA    APELLIDOS: CONTRERAS ROJAS _____ ____ 
 
TÍTULO DEL TRABAJO (TESIS): EVALUACIÓN DEL COMPORTAMIENTO DE 
JUVENILES DE TILAPIA ROJA (Oreochromis sp.) FRENTE A LOS POSIBLES 
MICROORGANISMOS PROBIÓTICOS DEL TRACTO GASTROINTESTINAL DEL PEZ 
PANCHE (Hypostomus plecostomus)_______________________________________________  
 
RESUMEN: 
 
 

El presente trabajo en la fase de evaluación de los microorganismos probióticos, se 
seleccionaron 120 peces juveniles de Tilapia roja (Oreochromis sp) con un peso promedio 
de 1,28 ± 0,22 g. y una longitud promedio de 2,99 ± 0,27 cm, los cuales fueron distribuidos 
en 12 acuarios con 10 peces cada uno. Las colonias aisladas a partir del contenido intestinal 
de los panches fueron incubado a 37oC durante 24 h en agar MRS, para revelar presencia de 
halos de inhibición de probióticos frente a cepas patógenas.Los resultados mostraron que los 
probióticos ejercieron halos de inhibición frente al menos tres de los cuatro patógenos 
estudiados. Los probióticos aislados en este estudio presentan propiedades de resistencia a 
condiciones hostiles como el medio ácido y la presencia de sales biliares, además de poseer 
capacidad antagónica frente a cepas conocidas por su patogenicidad y resistencia a 
antibióticos de uso rutinario como la Ciprofloxacina y baja sensibilidad a la Tetraciclina. 
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