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RESUMEN

El presente proyecto estudia la produccion de goma de xantano a partir de Xanthomonas
campestris y Xanthomonas axonopodis utilizando como fuente de carbono harina de céscara de
mango comun (Mangifera indica L.), para ello se emplearon aislados de X. campestris pv.
campestris y X. axonopodis pv. manihotis obtenidos a partir de cultivos de lechuga y yuca
respectivamente; en este estudio se establece una comparacion entre los aislados obtenidos y las
cepas longevas preservadas en el laboratorio obteniendo una concentracion maxima de biomasa
de 16,6600 g/L y de xantano de 41,2900 g/L con X. campestris pv. campestris, por tanto, se
infiere que la produccién de xantano depende de la virulencia del patdgeno y se sustenta en que
este es su mecanismo para infectar la planta. Una vez determinado esto las cepas aisladas fueron
empleadas en el disefio experimental de la fermentacidn obteniendo un rendimiento maximo en
la relacion del 75% de JGM a las 48 horas tanto para los datos cinéticos estimados Ypx= 2,769
g-1y Ypis=2,46129 g-1, como para los de la optimizacion Ypx= 1.46359 g-1y Yps=6,7934 g -
1. Las caracteristicas reoldgicas no se vieron afectadas y el porcentaje de acido piravico fue de
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RESUMEN

El presente proyecto estudia la produccion de goma de xantano a partir de Xanthomonas
campestris y Xanthomonas axonopodis utilizando como fuente de carbono harina de cascara de
mango comun (Mangifera indica L.), para ello se emplearon aislados de X. campestris pv.
campestris y X. axonopodis pv. manihotis obtenidos a partir de cultivos de lechuga y yuca
respectivamente; en este estudio se establece una comparacion entre los aislados obtenidos y las
cepas longevas preservadas en el laboratorio obteniendo una concentracion maxima de biomasa
de 16,6600 g/L y de xantano de 41,2900 g/L con X. campestris pv. campestris, por tanto, se
infiere que la produccion de xantano depende de la virulencia del patdgeno y se sustenta en que
este es su mecanismo para infectar la planta. Una vez determinado esto las cepas aisladas fueron
empleadas en el disefio experimental de la fermentacion obteniendo un rendimiento maximo en
la relacion del 75% de JGM a las 48 horas tanto para los datos cinéticos estimados YP/X= 2,76¢
g-1y YP/S=2,4612g g-1, como para los de la optimizacion YP/X=1.4635 g g-1y YP/S=6,7934 g
g-1. Las caracteristicas reoldgicas no se vieron afectadas y el porcentaje de acido piravico fue de

3%.

Palabras clave: Aislamiento, Xanthomonas axonopodis pv. manihotis, Xanthomonas

campestris pv. campestris, hidrélisis y fermentacion



ABSTRACT

The present project studies the production of xanthan gum from Xanthomonas campestris
and Xanthomonas axonopodis using as a carbon source common mango peel meal (Mangifera
indica L.), for which X. campestris pv campestris isolates were used and X. axonopodis pv.
manihotis obtained from lettuce and cassava crops respectively; In this study, a comparison was
made between the isolates obtained and the long-lived strains preserved in the laboratory,
obtaining a maximum biomass concentration of 16.6600 g / L and of xantane of 41.2900 g/ L
with X. campestris pv. campestris, therefore, it is inferred that the production of xanthan depends
on the virulence of the pathogen and is based on the fact that this is its mechanism to infect the
plant. Once this was determined, the isolated strains were used in the experimental design of the
fermentation obtaining a maximum yield in the ratio of 75% of JGM at 48 hours for both the
estimated Kinetic data Yp;x = 2.76¢ g-1 and Yp;s = 2.46129 g-1, as for those of the optimization
Yeix =1.4635 g g-1 and Ypis = 6.7934 g g-1. The rheological characteristics were not affected

and the percentage of pyruvic acid was 3%.

Keywords: Isolation, Xanthomonas axonopodis pv. manihotis, Xanthomonas campestris

pv. campestris, hydrolysis and fermentation
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