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El siguiente trabajo se realizó con el fin de evaluar la producción de biomasa a 
partir de productos de la industria azucarera y residuo de la obtención de alcohol,  
con el propósito de obtener una fuente proteica para alimentación animal. Los 
sustratos fueron, Melaza (A); sacarosa (caña de azúcar) y melaza (B); sacarosa y 
vinaza concentrada (C) y sacarosa (D), con sus fuentes de nitrógeno, fósforo y 
nutrientes. Se fijaron  las condiciones de trabajo  y un tiempo de proceso de 16 
horas. El presupuesto que se realizó para cada sustrato, mostró que es más rentable 
y económico producir levadura seca para alimentación animal a partir de melaza 
(A), que utilizando las mezclas con azúcar 
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