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RESUMEN

En este articulo se presenta el redisefioc de un cuarto frio para refrigeracion de
productos lacteos en la empresa San Antonio ubicada en la ciudad de Chiquinguira,
que se desammolla para suplir la necesidad existente en las instalaciones de la
empresa con respecto al funcionamiento optimo del sistema de refrigeracion para

obtener un producto de buena calidad.
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