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RESUMEN:

Se realiz6 el diagnostico del estado actual de la planta de produccion de la empresa
COME CARNES LTDA, basado en el decreto 3075 de 1997. Asi mismo, se realizo el
estudio de métodos y tiempos de las diversas lineas de produccion establecidas en la
empresa. Por ultimo, se elabord e implemento el programa de procedimientos operativos
estandar (POE), con elementos de apoyo y sensibilizando al personal técnico de la
planta de produccion sobre la importancia de su uso e implementacion en los diferentes
procesos.
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