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RESUMEN

En el presente proyecto se evaluaron tres lotes de masato de arroz y cinco
lotes de chicha de maiz con un volumen de 4 litros cada uno, inoculados con
cepas de bacterias acido lacticas (BAL) y levaduras como cultivos iniciadores.
Se determiné recuento de BAL en agar MRS, recuento de levaduras en agar

papa dextrosa (PDA) y enterobacterias en agar bilis rojo violeta (BRV); asi
como pH y acidez titulable. Todos los analisis se realizaron a las 0, 24, 48 y
72 horas de inoculacion.
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