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Se realizó el diagnostico del funcionamiento actual de la cadena de abastecimiento del área de 

producción de alimentos en el colegio. Así mismo, se llevó a cabo la medición y análisis de los 

costos y gastos asociados a la producción. Por ultimo, se presenta como propuesta, un sistema de 

control de costos con sus procedimientos, documentos y registros. 
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